
Menu 2026
PRZYSTAWKI:
Tatar z polędwicy wołowej 
z marynowanym borowikiem  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   66 zł 
Ogórek, szalotka, jajko przepiórcze, grzanka

Carpaccio z polędwicy wołowej 
z majonezem truflowym  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                      68 zł 
Rukola, chrust z ziemniaka

Panierowany kozi ser z chipsem z topinamburu  . . . . . . . . .           53 zł 
Burak, sorbet malinowy, pankoe

Kaszanka regionalna z karmelizowanym jabłkiem  . . . . .        39 zł 
Słonina, szalotka, musztarda

Krewetki z patelni w koniaku  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 59 zł 
Czosnek, bagietka, szalotka

Warzywa w tempurze / vega   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               35 zł 
Papryka, cukinia, fasolka szparagowa, marchew, hummus, panko

ZUPY:
Tradycyjny rosół drobiowo-wołowy z makaronem  . . . . .        29 zł
Kapuśniak z purée ziemniaczanym 
i wędzonym żeberkiem  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        35 zł
Krem porowo–ziemniaczany 
z chipsem z szynki parmeńskiej  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             31 zł
Orientalny krem z dyni z nutą imbiru 
i mlekiem kokosowym / vega   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               29 zł

SAŁATY:
Sałata Cezar z kurczakiem  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   49 zł 
Sałata rzymska, anchois, parmezan, pomidorki cherry, bekon

Sałata Cezar z krewetkami  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   61 zł 
Sałata rzymska, anchois, parmezan, pomidorki cherry, bekon

Sałata z burakiem i malinami / vega   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      37 zł 
Mix sałat, mango, ser feta wegańska

DANIA GŁÓWNE:
Stek z polskiego antrykotu z frytkami stekowymi  . . . .      129 zł 
Masło truflowe, papryka, kukurydza

Policzki wołowe w sosie demi glace 
z fasolką szparagową  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        89 zł 
Kasza perłowa, orzechy

Burger Szefa Kuchni z frytkami stekowymi  . . . . . . . . . . . . .                69 zł 
Cheddar panierowany, boczek, ogórek kiszony, cebula czerwona, 
nachosy, majonez wędzony

Schab z kością i kapustą zasmażaną  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        61 zł 
Pureé ziemniaczane, panko

Konfitowane udko z kaczki z gratin 
ziemniaczanym i pianą wiśniową  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           76 zł 
Jabłka, morela, karmel

Pierś z kurczaka sous vide z kolorowymi 
marchewkami i chipsem z jarmużu  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          59 zł 
Purée ziemniaczane, sos z palonego masła

Pieczony łosoś na szafranowym risotto  . . . . . . . . . . . . . . . . .                    89 zł 
Panko, rukola, parmezan

Stek z batata z grillowanym kalafiorem 
i śliwką / vega   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                49 zł 
Mleko kokosowe, curry, granat,orzechy

MAKARONY:
Rigatoni z kurczakiem i cukinią  
w sosie śmietanowym  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        52 zł 
Szpinak, pomidory koktajlowe, wino, szalotka, parmezan

Rigatoni z krewetkami i chorizo 
w sosie maślano-winnym  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    66 zł 
Pomidory, papryka, wino, szalotka

DESERY:
Crème brûlée  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   32 zł
Domowa szarlotka z lodami śmietankowymi  . . . . . . . . . . . .              31 zł
Crumble ze śliwkami, kruszonką 
i lodami śmietankowymi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                      32 zł

STARTERS:
Beef tenderloin tartare with marinated 
porcini mushrooms  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            66 zł 
Pickled cucumber, shallot, quail egg, toast

Beef carpaccio with  
truffle mayonnaise  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            68 zł 
Arugula, crispy potato nest

Breaded goat cheese with Jerusalem artichoke chips  . . .     53 zł 
Beetroot, raspberry sorbet, panko

Regional black pudding with caramelized apple  . . . . . . . .           39 zł 
Bacon, shallot, mustard

Pan-fried prawns in cognac  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   59 zł 
Garlic, baguette, shallot

Vegetables in tempura / vega   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              35 zł 
Bell pepper, zucchini, green beans, carrot, hummus, panko

SOUPS:
Traditional chicken and beef broth with noodles  . . . . . . .          29 zł
Cabbage soup with potato purée  
and smoked ribs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                35 zł
Leek and potato cream soup with  
Parma ham crisp  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               31 zł
Oriental pumpkin cream with a hint of ginger 
and coconut milk / vega   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     29 zł

SALADS:
Caesar salad with chicken  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    49 zł 
Romaine lettuce, anchovies, parmesan, cherry tomatoes, becon

Caesar salad with prawns  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     61 zł 
Romaine lettuce, anchovies, parmesan, cherry tomatoes, becon

Beetroot and raspberry salad/ vega   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        37 zł 
Mixed greens, mango, vegan feta cheese

MAINS:
Polish rib-eye steak with steak fries  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      129 zł 
Truffle butter, bell pepper, corn

Beef cheeks in demi-glace sauce  
with green beans  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              89 zł 
Pearl barley, walnuts

Chef’s burger with steak fries  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                69 zł 
Breaded cheddar, bacon, pickled cucumber, red onion, 
nachos, smoked mayo

Pork chop on the bone with braised cabbage  . . . . . . . . . . .              61 zł 
Mashed potatoes, panko

Confit duck leg with potato gratin  
and cherry foam  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               76 zł 
Apple, apricot, caramel

Sous vide chicken breast with colorful carrots 
and kale chips  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  59 zł 
Mashed potatoes, brown butter sauce

Baked salmon on saffron risotto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             89 zł 
Panko, arugula, parmesan

Sweet potato steak with grilled cauliflower 
and plum / vega   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                             49 zł 
Coconut milk, curry, pomegranate, nuts

PASTA:
Rigatoni with chicken  
in creamy sauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                52 zł 
Spinach, cherry tomatoes, wine, shallot, parmesan

Rigatoni with prawns  
and chorizo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    66 zł 
Tomatoes, bell pepper, wine, shallots

DESSERTS:
Crème brûlée  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   32 zł
Homemade apple pie with cream ice cream  . . . . . . . . . . . . . .               31 zł
Plum crumble with crunchy topping 
and cream ice cream  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           32 zł



ALKOHOLE / ALCOHOLIC DRINKS

APERITIF / APERITIFS
Martini Bianco, Rosso, Extra Dry, Fiero 100 ml / 18% .  .  .  . 18 zł
Aperol Aperitivo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    18 zł
Campari 40 ml / 25% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 18 zł
RUM / RUM
Imperial 40 ml / 38% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                26 zł
Imperial Onyx 40 ml / 38% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          33 zł
Bacardi Carta Blanca 40 ml / 37,5% . . . . . . . . . . . . . . . . .                 19 zł
Bacardi Carta Negra 40 ml / 37,5% . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  19 zł
Barcelo 40 ml / 37,5% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                19 zł
TEQUILA / TEQUILA
Olmeca Silver 40 ml / 35% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          20 zł
Olmeca Gold 40 ml / 35% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            22 zł
BRANDY / BRANDY
Metaxa 7* 40 ml / 40%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              22 zł
COGNAC / COGNAC
Remy Martin V.S.O.P. 40 ml / 40%  . . . . . . . . . . . . . . . .                34 zł
Henessy V.S.O.P. 40 ml / 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      42 zł
Martell V.S. 40 ml / 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            28 zł
WHISKY / WHISKY
Bearface Canadian 40 ml / 42,5% . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   22 zł
Glendalough Double Barrel 40 ml / 42% . . . . . . . . . .           22 zł
Glendalough Single Cask Burgundy 40 ml / 42% . . .    36 zł
Chivas Regal 40 ml / 40%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          24 zł
Glenlivet 12 YO 40 ml / 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        30 zł
Glenfiddich 12 YO 40 ml / 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      36 zł
Singleton Malt Master 40 ml / 40% . . . . . . . . . . . . . . .                22 zł
BOURBON / BOURBON
Jack Daniel’s 40 ml / 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           20 zł
GIN / GIN
Seagram’s 40 ml / 37,5% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             16 zł
Bombay Sapphire 40 ml / 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24 zł
LIKIERY / LIQUERS
Jägermeister 40 ml / 35% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            19 zł
Baileys 40 ml / 17% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   19 zł
WÓDKI / SPIRITS
Finlandia 40 ml / 40%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               16 zł
Absolut Blue 40 ml / 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           16 zł
Lubelska Cytrynówka / Lubuska Lemon Vodka / 40 ml  /  28%   .  .  14 zł
Żubrówka / Bison Grass / 40 ml / 37,5% . . . . . . . . . . . . .             14 zł
Wódka kraftowa 40 ml / 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       19 zł
Wódka chrzanowa 40 ml / 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    19 zł
NALEWKI / TINCTURE
Jagoda Kamczacka  / Haskap Berry / 40 ml / 18%  . . . .    14 zł
Malina  / Raspberry / 40 ml / 18%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   14 zł
Wiśnia / Cherry / 40 ml / 18%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       14 zł
Wiśnia Kolonialna / Colonial Cherry / 40 ml / 18%  . . .   14 zł
Dereń  / Cornelian Cherry / 40 ml / 30%  . . . . . . . . . . . . .             15 zł
Czarna porzeczka / Blackcurrant / 40 ml / 30%  . . . .    15 zł
Szeptucha  / Elderflower / 40 ml / 30% . . . . . . . . . . . . . .             15 zł
Orzech włoski / Walnut / 40 ml / 30%  . . . . . . . . . . . . .             16 zł

NAPOJE GORĄCE / HOT DRINKS
Herbata liściasta Harney & Sons / loose-leaf Tea  . . .    16 zł
Herbata rozgrzewająca / Warming Tea  . . . . . . . . . .           20 zł
Americano małe/duże / small/large  . . . .     11 zł / 13 zł
Cappuccino małe/duże / small/large  . . .     17 zł / 18 zł
Espresso  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                             11 zł
Espresso Doppio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    13 zł
Latte  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 17 zł
Latte x2 Espresso  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  18 zł
Flat White  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          22 zł

NAPOJE ZIMNE / COLD DRINKS

                                                                  0,25 l . . . . . . . . . . . . .            12 zł

 
Tonic Water, Pink Aromatic Berry, 
Elderflower ZERO CUKRU  0,25 l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     11 zł

Naturalna woda mineralna  
niegazowana i gazowana  0,33 l / 0,75 l  . . . . . .      9 zł / 16 zł 
Natural still and sparkling mineral water

Sok jabłkowy, pomarańczowy, grejpfrutowy  0,25 l . . .   10 zł 
Apple, orange, grapefruit juice
Sok świeżo wyciskany:  
pomarańcza, grejpfrut, mix  0,3 l . . . . . . . . . . . . . . . . .                  22 zł 
Freshly squeezed juice  
(orange, grapefruit or mixed)
Domowa lemoniada  0,3 l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          16 zł 
Homemade lemonade
Lemoniada z białej porzeczki  0,3 l  . . . . . . . . . . . . . . .               16 zł 
White currant lemonade

Lemoniada (karafka) / Lemonade (carafe)  . . . . . . . . .        37 zł

DRINKI BEZALKOHOLOWE / NONALCOHOLIC DRINKS
Baby Star Martini  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  22 zł
Free Hugo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          20 zł

ALKOHOLE / ALCOHOLIC DRINKS

PIWO / BEER
Zwierzyniec Witbier  0,33 l / 0,5 l / 4,8% . . .   15 zł / 18 zł
Zwierzyniec Pils  0,33 l / 0,5 l / 6%   . . . . . . . .        11 zł / 16 zł
Corona Extra  0,33 l / 4,5%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          16 zł
Corona Cero  0,33 l / 0%   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            16 zł
Leffe Blonde  0,33 l / 6,6%   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          18 zł
Leffe Brune  0,33 l / 6,6%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           18 zł
Perła (bezalkoholowe)  0,5 l / 0%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     14 zł
Franziskaner (pszeniczne)  0,5 l / 5%   . . . . . . . . . . . . . . .                19 zł
Franziskaner (mocne)  0,5 l / 5%   . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    19 zł
Perła Porter Bałtycki 0,5 l / 5%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    12 zł

DRINKI / DRINKS
Long Island Iced Tea  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              38 zł
Blue lagoon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         22 zł
Cosmopolitan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                      24 zł
Margarita . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           26 zł
Aperol Spritz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        36 zł
Mojito . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                32 zł
Whisky Sour  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        22 zł
Martini Fiero . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                       24 zł
Tropikalne Orzeźwienie / Tropical Refreshment  . . .   31 zł
Cranberry Spritz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    33 zł
Wiśnia Sour / Cherry Sour  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         30 zł
Fanta Bombs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        22 zł


