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azde przyjecie kryje w sobie wyjatkowe emocje. Celebrujemy rézne wazne okazje. Warto zadbac o ich od-

powiednig oprawe. Pomozemy Panstwu zorganizowac niezapomniane przyjecie. Piekne, przeszklone sale
z widokiem na konstancinski Park Zdrojowy, ktory jest doskonatym plenerem do pamigtkowych zdjec. Spacer
po parku i do tezni solankowej uatrakcyjni przyjecie, podkreslajac jego wyjatkowy i subtelny charakter.

W przypadku zainteresowania noclegami dla Gosci, polecamy komfortowe pokoje i apartamenty. Naszym atu-
tem jest nie tylko doskonate potozenie, eleganckie i smaczne menu, ale takze zyczliwa i empatyczna obstuga.

Sala VIP - do 16 os. Sala Szklana AB - 20-60 os. *W przypadku organizacji przyjecia dla mniej niz 17 0séb

. dodatl tat jem Sali (50% jmu Sali
Sala Teznia* - 17-32 0s. Sala Szklana C - 20-80 os. odatkowa opfata za wynajem 2l (0% ceny wynajmu al)
sale na wytacznosc dedykowana obstuge
oprawe muzyczna wydrukowane menu dla kazdego goscia
wspolny stot z pokrowcami na krzesta nastrojowe Swieczniki na stole

subtelna dekoracja kwiatowa (od 400 zt - do ustalenia indywidualnie)
winietki (5 zt/szt.) dodatkowa godzina przyjecia - 450 zt

Posiadamy baze kontaktow urozmaicajacych kazde przyjecie. Nasze indywidualne podejscie i otwartosc na Panstwa
potrzeby to recepta na petne satysfakeji, udane przyjecie. Serwis kelnerski nie jest uwzgledniony w cenie przyjecia.

« Tort okolicznoSciowy - 27 zt/os. » Pakiet napojow gazowanych:
» Patera owocow filetowanych - 15 zt/os. Coca-Cola, Sprite, Fanta - 25 zt/os. dorosta
+ Stodki podarunek dla Gosci - 47 zt/szt. 2
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fot. Pola Wawulska-Marek

utorskie menu Szefa Kuchni, przygotowa-

ne z nalezyta starannoscia, reprezentuja
dania kuchni europejskiej, wzbogacone o ak-
centy tradycyjnej polskiej kuchni. Zadowolenie
naszych Gosci Swiadczy o niestabnacym wy-
sokim poziomie serwowanych dan, ktére za-
chwycaja niemal kazdego.

Ztroska 0 najdrobniejszy szczeg6t dosto-
sujemy propozycje menu pod wymagania
Gosci, oczekujacych indywidualnego podejscia,
uwzgledniajacego nie tylko charakter wydarze-
nia, ale takze wrazliwosc kulinarna. Na zycze-
nie przygotujemy wybrane diety: wegetarian-
ska, weganska, bezglutenowa i inne. Zadbamy
0 odpowiednig oprawe kazdego przyjecia.




245 zt/os.

Czas trwania przyjecia do 5h. Prosimy o wczesniejszy wybér jednego wspélnego menu z podanych propozycji dla wszystkich Gosci.
Na Panstwa zyczenie jesteSmy w stanie przygotowac dania wegetarianskie lub weganskie.

» Ros6t domowy z makaronem
» Krem z biatych warzyw z prazonymi migdatami

» Krem z pomidoréw z chorizo
oraz sorbetem malinowym

* Piers z kurczaka w sosie z sera gorgonzola
Z purée ziemniaczanym i suréwka z rukoli

» Schab sous vide w sosie pieczeniowym
z ziemniakami opiekanymi
oraz suréwkga Colestaw

» (arpaccio z kolorowych burakow
z rukolg oraz kozim serem

» Nuggetsy z kurczaka z dipem czosnkowym

+ Satatka z grillowanym oscypkiem
oraz chipsem z boczku

» Taca mies pieczystych
oraz domowy pasztet z piklami

« Tortilla z grillowanym kurczakiem
oraz warzywami

» Pieczywo oraz masto

3 rodzaje sokéw owocowych (pomarariczowy,
jabtkowy, multiwitaminowy), woda z cytryna
i mieta, kawa, herbata, mix ciast z hotelowe]
cukierni

* Domowa szarlotka z lodami
» Deser lodowy z owocami
» Panna cotta z sosem truskawkowym
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285 zt/os.

Czas trwania przyjecia do 7h. Prosimy o wczesniejszy wybér jednego wspélnego menu z podanych propozycji dla wszystkich Gosci.
Na Panstwa zyczenie jesteSmy w stanie przygotowac dania wegetarianskie lub weganskie.

ZUPA (1 do wyboru): DESER SERWOWANY - 30 zt/os. (1 do wyboru):
* Rosot domowy z makaronem » Domowa szarlotka z lodami

» Krem z biatych warzyw z prazonymi migdatami » Deser lodowy z owocami

* Krem z pomidordéw z chorizo + Panna cotta z sosem truskawkowym

oraz sorbetem malinowym

DANIE GEOWNE (1 do wyboru):

» Udko z kaczki w sosie zurawinowym
z jabtkiem na delikatnym purée z batatow

+ Poledwica z dorsza w ciescie piwnym
Z purée ziemniaczanym i mixem satat

» Schab z koScig z mtoda kapusta i purée
ziemniaczanym w sosie pieprzowym

PRZYSTAWKI:
« (Carpaccio z kalorowych burakéw z rukola
oraz kozim serem

+ Sledz z cebula, jabtkiem oraz $émietana

+ Satatka z grillowanym oscypkiem
oraz chipsem z boczku

» Taca mies pieczystych oraz domowy
pasztet z piklami

« Tortilla z grillowanym kurczakiem
oraz warzywami

» Nuggetsy z kurczaka z dipem czosnkowym
* Pieczywo oraz masto

BUFET KAWOWY:

3 rodzaje sokéw owocowych (pomarariczowy,
jabtkowy, multiwitaminowy), woda z cytryna
i mieta, kawa, herbata, mix ciast z hotelowe]
cukierni

s SEVAPARK
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305 z’rlos

Czas trwania przyjecia do 7h. Prosimy o wczesniejszy wybér jednego wspélnego menu z podanych propozycji dla wszystkich Gosci.
Na Panstwa zyczenie jesteSmy w stanie przygotowac dania wegetarianskie lub weganskie.

ZUPA (1 do wyboru):
» Ros6t domowy z makaronem
» Krem z biatych warzyw z prazonymi migdatami

» Krem z pomidoréw z chorizo
oraz sorbetem malinowym

DANIE GEOWNE (1 do wyboru):

» Udko z kaczki w sosie zurawinowym
z jabtkiem na delikatnym purée z batatow

+ Poledwica z dorsza w ciescie piwnym
Z purée ziemniaczanym i mixem satat

» Schab z koscig z mtoda kapusta i purée
W s0sSie pieprzowym

DANIE SERWOWANE
PODCZAS PRZYJECIA (1 do wyboru):

+ Boeuf Stroganow

 Placki ziemniaczane ze Smietang
oraz wedzonym tososiem

PRZYSTAWKI:
* Nuggetsy z kurczaka z dipem czosnkowym

» (arpaccio z kolorowych burakéw z rukolg
oraz kozim serem

« Sled? z cebulg, jabtkiem oraz $émietana

« Satatka z grillowanym oscypkiem
oraz chipsem z boczku

» Taca mies pieczystych oraz domowy
pasztet z piklami

« Tortilla z grillowanym kurczakiem
Qraz warzywami

 Pieczywo oraz masto

BUFET KAWOWY:

3 rodzaje sokdw owocowych (pomarariczowy, jabt-
kowy, multiwitaminowy), woda z cytryng i mieta,
kawa, herbata, mix ciast z hotelowej cukierni

DESER SERWOWANY - 30 zt/os. (1 do wyboru):
» Domowa szarlotka z lodami

» Deser lodowy z owocami

» Panna cotta z sosem truskawkowym

fot. Pola Wawulska-Marek
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Propozycla 1- 85 z’r/os

Dla dzieci do 3 roku zycia rosotek gratis.
Dzieci do 12 roku zycia nie korzystajace z menu dzieciecego mogg wybra¢ zestaw menu dla dorostych ze znizka 50%.

ZUPA (1 do wyboru): DESER (1 do wyboru):
* Rosotek z makaronem  (alaretka
* Krem pomidorowy + Deser lodowy
DANIE GEOWNE (1 do wyboru): NAPOJE:
» Sznycelek z kurczaka z frytkami * Woda z mieta i cytryna
oraz surowka z marchewki « 3 rodzaje sokéw (pomarariczowy, jabtkowy,

* Nalesniki z serem oraz polewg czekoladowg multiwitaminowy)




Konstancinskie Centrum Hydroterapii EVA Park Life & SPA
05-510 Konstancin-Jeziorna, ul. Sienkiewicza 2
tel.: +48 22 484 28 88
kom.: +48 667 760 075, +48 667 771142
e-mail: sprzedaz@evapark.pl



