
DANIA GŁÓWNE

Sandacz smażony na maśle podany z sosem  
koperkowym, pęczotto i dzikim brokułem .................................... 79 zł
Delikatna ryba słodkowodna w eleganckiej formie.

 / Propozycja nalewki: Nalewka z Maliny
Słodka i aromatyczna, idealna do delikatnych ryb.

Zraz wołowy w sosie myśliwskim z kluskami śląskimi  
i modrą kapustą ..............................................................................................  75 zł
Wykwintne danie z aromatycznym sosem i tradycyjnymi dodatkami.

 / Propozycja nalewki: Nalewka z Derenia
Owocowa, lekko cierpka, doskonała do wołowiny i cięższych dań.

PRZYSTAWKI

Śledź macerowany olejem lnianym z cebulą, jabłkiem  
i śmietaną podany z ziemniakiem francuskim na gorąco ...... 45 zł
Klasyka wigilijna w nowoczesnym wydaniu.

 / Propozycja nalewki: Nalewka z Kwiatu Czarnego Bzu 
Delikatna, kwiatowa nuta z lekką słodyczą, idealna do ryb i lekkich przystawek.

Smażone na maśle pierogi z kapustą i grzybami  
z lasów Mazowsza (4 szt.) ........................................................................ 39 zł
Ręcznie lepione, z farszem z kiszonej kapusty i suszonych borowików.

 / Propozycja nalewki: Nalewka z Orzecha włoskiego 
Bogata, korzenna i lekko goryczkowa, świetna do grzybowych potraw.

ZUPY

Zupa grzybowa z suszonych borowików z łazankami  
i kleksem kwaśnej śmietany ................................................................... 35 zł
Intensywny smak lasu, podany w eleganckiej formie.

 / Propozycja nalewki: Nalewka z Orzecha włoskiego 
Bogata, korzenna i lekko goryczkowa, świetna do grzybowych potraw..

Swiateczne Menu 
Bozonarodzeniowe



APPETIZERS

Herring marinated in linseed oil with onion, apple,  
and cream, served with hot French-style potatoes ............  45 PLN
A classic Christmas Eve dish in a modern interpretation.

 / Suggested Liqueur: Elderflower liqueur 
Delicate, floral notes with a touch of sweetness — perfect for fish and light appetizers.

Butter-fried dumplings filled with cabbage  
and forest mushrooms (4 pcs.)  .......................................................  39 PLN
Handmade dumplings with a filling of sauerkraut and dried porcini mushrooms.

 / Suggested Liqueur: Walnut liqueur 
Rich, spicy, and slightly bittersweet — an excellent match for mushroom-based dishes.

SOUPS

Forest mushroom soup made from dried porcini,  
served  with square pasta noodles  
and a dollop of sour cream ..................................................................  35 PLN
An intense woodland aroma presented in an elegant form.

 / Suggested Liqueur: Walnut liqueur 
Rich, spicy, and slightly bittersweet — an excellent match for mushroom-based dishes.

MAIN COURSES

Butter-fried pike-perch served with dill sauce, pearl  
barley risotto, and wild broccoli .......................................................  79 PLN
A delicate freshwater fish presented with refined accompaniments.

 / Suggested Liqueur: Raspberry liqueur
Sweet and aromatic — ideal for delicate fish.

ZrBeef roulade in hunter’s sauce with Silesian  
dumplings and braised red cabbage ..............................................  75 PLN
An exquisite dish with an aromatic sauce and traditional sides.

 / Suggested Liqueur: Cornelian Cherry liqueur
ruity and slightly tart — perfectly suited to beef and heartier dishes.

Christmas 
Holiday Menu 


